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Commission cantine du 03/12/2009:
Sur les menus de novembre, certains points nous ont été signalés : 
Appréciations des enfants en maternelle : 


 - Les enfants ont aimé les Poissons frits, les tomates maïs, les sauces séparées des plats

- Les enfants n’ont pas aimé : Epinards à la concassé de tomates, choux rouge, céleri rémoulade
Appréciations des enfants au primaire :

- Les enfants ont aimé : le filet de poisson meunière, les épinards à la crème, les haricots verts

- Les enfants n’ont pas aimé : Œuf en dribe, Anchoïade, Courgettes avec la daube de boeuf 

Améliorations à apporter sur les prochains menus : 

- Augmenter les quantités de viande pour la daube car après le tri du gras, il n’en reste pas beaucoup dans l’assiette.

- Varier les fromages en maternelle : Emmental, Tome, camembert, St Nectaire
- Faire des plats simples de temps en temps : pâte au beurre et jambon/ saucisse, nuggets de poulet  et frite s
- en fruit : avoir des poires, des mandarines/ clémentines quand c’est la saison

- Pour le primaire, mettre à disposition des enfants de la vinaigrette pour mieux assaisonner les salades. (A savoir que la vinaigrette est préparée le matin par le cuisinier)
Nouveau contrat suite à l’appel d’offre :

La société Multi Restauration repart sur un contrat de 4 ans. Dans le nouveau contrat, certains points ont changé dont deux repas bio par semaine, un menu alternatif par mois (on remplace les protéines animales par des protéines végétales, à ne pas confondre avec un menu végétarien). Une information sur le menu alternatif sera communiquée aux enfants du primaire par affichage. La société de restauration doit réétudier le menu du repas alternatif pour mieux répondre aux exigences de l’appel d’offre.
Mme Tardy doit également  publier pour la rentrée de janvier, une lettre explicative sur le choix des menus et y inclure aussi les modalités du nouveau contrat.

A noter que l’origine des produits bio provient pour les deux tiers de la région et l’autre tiers  des autres régions de France.





Prochaine réunion le Jeudi 25 février 2010
