

Compte rendu de la commission cantine du 5 octobre 2009
1) Remarques sur la cantine depuis la rentrée (uniquement pour la maternelle)


- Ne pas donner un plat du jour avec de la viande difficile à découper (cuisse de poulet…) et en même temps un fruit en dessert (orange à éplucher…), cela devient plus compliquer à gérer pour les tatas.


Sur les prochains menus, on a privilégié l’émincé ou l’escalope à la place de la cuisse de poulet.

- Quand l’enfant commence un plat, on lui demande apparemment de le finir. Il en ressort que l’enfant n’ose pas gouter. 


Sur ce point, le message va être passé aux tatas de ne pas les forcer à finir. Le but est surtout de les encourager à gouter les plats.

- Une remarque de parent concernant la présence trop souvent de panés ou cordons bleus. 


Les menus sont relativement variés chaque semaine et la commission cantine veille à ne pas retrouver les mêmes plats. Il est à savoir que pour le menu du mercredi, c’est volontaire que ce menu soit fait pour plaire aux enfants en centre aéré, on y retrouve donc pizza, frites, cordon bleu, friand… . 


- Deux détails ont été signalés au prestataire : quantité de poulet insuffisante pour les enfants et du rôti de porc coupé trop fin.


- Pour les changements de menu de dernière minute, il a été convenu que le prestataire nous le note sur le cahier de la cantine et de faire le point à chaque commission : depuis la rentrée, il y a eu juste jeudi dernier au primaire où la livraison de légume bio n’a pas eu lieu. Le prestataire a inversé avec le menu du jour suivant.
2) Travaux cantine primaire :


- Le restaurant du primaire serait plus spacieux et moins bruyant, bon écho de la part des élèves. Le but est que les enfants prennent le temps de manger.


- Problème avec le lave vaisselle : temps de cycle trop long, 2 minutes 30 au lieu d’1 minute 20. La mairie va faire une réserve la dessus et faire réparer rapidement.

- Une réunion va être faite cette semaine avec le prestataire, la mairie et le maître d’ouvrage du chantier pour régler les petits points non terminés (étagère, évacuation d’eau…), sinon d’autres petits travaux sont prévus pour les vacances prochaines afin de ne pas gêner le service.

3) Informations pour les parents sur la cantine : 

Suite à de multiples retours de parents sur le choix des menus, les deux associations de parents d’élève ont demandé à Mme TARDY de mieux informer les parents sur la cantine.
Il a été convenu que Mme TARDY et le prestataire  vont écrire un document pour expliquer :



- Le grammage et le choix dirigé dans les menus.



- le bio et ses inconvénients (moins de choix, plus restrictif,

   privilégié l’agriculture local).



- Le fonctionnement de la commission cantine

Ce document sera remis à chaque parent prochainement et ensuite à chaque rentrée.

4) Appel d’offre :

La réponse à l’appel d’offre devrait être connue avant la prochaine commission cantine. 
Il est prévu que : 

- la maternelle serait livrée en liaison chaude à partir du début de l’année 2010

- deux fois bio par semaine pour primaire et maternelle

- un repas alternatif une fois par mois pour un éveil aux goûts des enfants et une information sur les aliments qu’ils mangent (pas encore totalement définis sur la façon de faire)

5) Menus :

Pour retrouver sur le site les menus revus et corrigés par la commission, cliquez sur le cuisinier ! A bientôt.
